Labor i&

Agroalimentario 1

I

| cLIENTE MANUEL ARMANDO DE FONSECA & FILHO, LDA |
| AMOSTRA: || AZEITE || RECOLHIDA EN: I - |
| NOME AMOSTRA: || DEP. N°9 (02/12/15) || HORA DE TOMA: I - |
| TOMA DE AMOSTRA: || Cliente || ENTREGADA POR || Mensageiro |
| ENTRADA || 16/12/15 || N° REGISTRO || 8575 |
| INICIO ENSAIO: || 16/12/15 || FIM ENsAIO: || 17/12/15 |
ANALISES BASICOS EN AZEITE (I1)
PARAMETRO METODO RESULTADOS UNIDAIS
indice dos Peréxides Volumetria 12 meq 0,/Kg
Grado de Acidez Volumetria 0,30 % ac. Oleico
K232 Espectrofotometria UV-vis 2,18 -
K270 Espectrofotmetria UV-vis 0,18 -
AK Espectrofotmetria UV-vis 0,01 --
ANALISES ORGANOLEPTICO
PARAMETROS METODO RESULTADOS UNIDADES
Aspecto Frutado Ver_de (2,0), Escala
Cheiro person Doce (:,0), Picante (2), 0-10
margo (1)
Sabor Experta Azeite de Oliva Virgem Extra Escala
Cor (7,5) 1-9

expresa del laboratorio.
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V0 BO Dijrector Técnico

Fecha: 18/12/15

Este informe afecta exclusivamente a la muestra sometida a ensayo. Queda prohibida la reproduccion total o parcial de este informe, sin la autorizacion



